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grottugiato fresco

INFORMAZIONI GENERALI PRODOTTO

* Denominazione del prodotto: Grana Padano DOP

* Codice: 000000000000000170

* Denominazione commerciale: Grana Padano DOP grattugiato fresco

®* Marchio: Tapporosoo

®* Trade mark: Tapporosso - | Formaggi della Centrale

®* Descrizione del prodotto: Grana Padano grattugiato fresco (Formaggio
semigrasso a pasta dura e cotta prodotto con I'impiego di caglio di vitello ad
acidita naturale di fermentazione; ottenuto da latte di vacca, parzialmente
decremato per affioramento)

®* Formato: Confezione richiudibile salvafreschezza

® Peso netto: 100g
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ALLERGENI
Allergene nel i i
Parametro Cross-contaminazione
prodotto
Cereali contenenti glutine e
_ L Assente Assente
prodotti derivati
Crostacei e prodotti a base di
. Assente Assente
crostacel
Uova e prodotti a base di uova Presente* Presente
Pesce e prodotti a base di pesce Assente Assente
Arachidi e prodotti a base di
L Assente Assente
arachidi
Soia e prodotti a base di soia Assente Assente
Latte e prodotti a base di latte Presente Presente
Frutta a guscio Assente Assente
Sedano e prodotti a base di
Assente Assente
sedano
Senape e prodotti a base di
Assente Assente
senape
Semi di sesamo Assente Assente
Anidride solforosa e solfiti Assente Assente
Lupini e prodotti derivati Assente Assente
Molluschi e prodotti derivati Assente Assente

®* Note: *Lisozima
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Ogm: |l prodotto non contiene OGM

® Ingredienti: Latte, sale, caglio, conservante: lisozima (proteina estratta

dall'uovo)

® Shelf life: 90 giorni

®* Modalita d' indicazione: Da consumare entro: data di scadenza espressa con
giorno, mese ed anno

®* Modalita di conservazione: Conservare in frigo tra +2°C e +8°C.Prodotto
confezionato in atmosfera protettiva.

® Indicazioni d'uso: Non forare la busta. Confezione richiudibile salva freschezza

® Lotto: L 00 n nnn (00= numeri di default; n= ultima cifra anno nnn= giorno
progressivo dell anno corrispondente alla data di grattugia e confezionamento)

®* Origine materia prima: Origine del Latte: Italia

®* Claims: 100% Grana Padano grattugiato

INDICAZIONI NUTRIZIONALI

Parametro Um Valore medio
Energia kJ/kcal/ 100 g 1654/398
Grassi g/100 g 29,0
Di cui saturi g/100 g 18,0
Carboidrati g/100 g 0

Di cui zuccheri g/100 g 0
Proteine g/100 g 33,0
Sale g/100 g 1,5
Calcio mg/100 g 1165
Fosforo mg/100 g 692

REQUISITI SENSORIALI ORGANOLETTICI

Parametro Descrizione
Colore Bianco o paglierino
Sapore Fragrante, delicato

Documento non gestito

Data di aggiornamento:
19/06/2026

Pagina 3




Image net found or type un

§Cheda tecnica
prodotto finito

Mod. Rev.

REQUISITI CHIMICO FISICI DI COMPOSIZIONE

Il prodotto risponde ai requisiti chimici previsti dalle normative vigenti Reg. CE 915/2023 e s.m.i

Parametro Um Valore Tolleranza Riferimenti
Ph 5,4-5,6

Aw 0,91-0,93

Grasso/secco % >32

Sale % 1,0-2,0

REQUISITI IGIENICO-SANITARI E MICROBIOLOGICI

Il prodotto risponde ai requisiti igienico sanitari previsti dalle normative vigenti: Reg. CE 2073/2005 e s.m.i;

Parametro Valore Um Rif legge
Salmonella spp Assente in 25g | ufc/ 259 | Reg.CE 2073/2005 e s.m.i.
Listeria monocytogenes Assente in 25g | ufc/ 259 | Reg.CE 2073/2005 e s.m.i.

DATI COMMERCIALI

®* Codice ean: 8009310001709
® Unita di vendita: 1 pezzo
®* Trasporto: Refrigerato (D.P.R. 327/80)

REQUISITI TECNICI IMBALLO PRIMARIO

Conforme ai requisiti igienico sanitari e di composizione previsti per imballaggi a contatto alimenti dalle normative vigenti

® Tipologia di imballo: Busta in plastica con soffietto alla base.PET 12 m +
INK/ADES + PE / EVOH* / PE 80 m AS BIANCO con zip( HDPE 02)

®* Peso imballo primario: 6 g

®* Peso lordo imballo primario: 106 g

®* Dimensioni imballo primario: 130 x 180 x 20 mm (bxhxp)
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REQUISITI TECNICI IMBALLO SECONDARIO

* Tipologia di imballo: Cartone (PAP 20)
®* Peso imballo secondario: 103 g (=8%)
®* Dimensioni imballo secondario: 350 x 120 x 200 mm (bxhxp)

DATI LOGISTICI PER TRASPORTO E STOCCAGGIO

Tipo pallettizzazione: Europallet

* Numero imballi secondari per strato: 12
®* Numero di strati per pallet: 8

* Numero imballi secondari per pallet: 96
®* Dimensioni pallet: 80 x 120 cm

DATI OSA

®* Nome: Centrale del latte d'lItalia S.p.A. U.O. Centrale del Latte di Torini
® Indirizzo osa: Via Filadelfia 220, 10137, Torino

* Partita iva: 01934250018

® Telefono: 011-3240200

®* Fax: 011-3240300

®* Mail-pec: safety@pec.centralelatte.torino.it

DATI PRODUTTORE

® Stabilimento di produzione: Via dei Mille 13/17- Soresina (CR)
®* Numero di riconoscimento: IT03 171 CE
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